
Abendmenü

Geröstetes Vollkornbrot
Tomaten püree | Knoblauch Mayonaise |
Oliven Öl

9.50€

Conchiglie Rigate mit Trüffeln
Dattel Tomaten | Frühlingslauch | Parmesan | Frischer Trüffel

22.50€

Salat aus Tomaten und Melonen
Feta-Käse | Pinienkerne | Basilikum

16€

Tatar vom Rinderfilet
Cafe de Paris Butter | Gewürz Zwiebeln |
Gebratene Pilze “Knoblauch & Chili”  

22.50€

Thunfisch-Carpaccio
mit Tomaten-Vinaigrette
Kräuter | Kapern | Zitronenmayonnaise |
Karamellisierte Mandeln  

21€

Gegrillter grüner Spargel und 
knuspriges Ei
Wilder Knoblauch | Spinat Creme

16.50€

Gegrillte Sardienen
Tomate & Mozzarella | Sauerteig Brot |
Kapern | Geräucherte Paprika Creme 

19.50€

Krokette vom gereiftem
Mahon Käse (3U)

Feigen- Senf Creme

10.50€

Pikante Kroketten aus
iberischem Schinken (3U)

Gräucherte Creme

10.50€

Linguine mit Riesengarnelen
Tomatenpüree | Frühlingslauch | Minze | Basilikum | Parmesan

28€

Stubenkücken
Chorizo Öl | Safran Krtoffel | Eingelegte Physalis | Dattel Tomaten und Hühnchen Soße

24€

Lamm Kottlette
Geröstete Auberginen Creme | Grüne Sauce | Süßkartoffel 

28.50€

Rinderlende „Neuseeland“
Süß Saure Karotten | Braune Butter Stampf | Honig und Sherry Soße | Lauch Asche

33€

Riesengarnelen vom Gril
Rosmarin Ananas Chutney | Granatapfel | Knuspriger Fenchel

28€

Rotes Drachenkopf Filet “Cap Roig” vom Grill  
Schwarzer Knoblauch und Erdnuss | Getrocknete Tomate | Geschlagener Ricotta mit Kartoffel

29.50€

Gegrillter  Calamar mit Knoblauch und Chili

BEILAGEN ZU WAHL: +5.50€

Kartoffel Stampf | Tomate | Frühlingslauch | Gerauchtes Öl | Padron Paprika

POMMES FRITES / GEBRATENE SÜSSKARTOFFEL / GEMISCHTER GRÜNER SALAT

25€

Orangensalat mit Vanilleeis
Mandelstreusel

9€

Mousse vom Mallorquinischen Frischkäse
Minze | Karamellisierte Nüsse | Beeren 

9.50€

Konfekt von Schokolade und Haselnuss
Orangeneis | Pistazie

9.50€
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